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Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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plyn i elektricka energie




VYKONNOST —i— .
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Bojlerové vyvijeni pary ~
air-o-clima ® =

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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*»Patentovany systém air-o-clima
garantuje perfektni klima v komore pro
vSechny typy varnych rezimu tim, ze
fyzicky méri skuteCnou vihkost uvnitr
komory. Na zakladé vysledku méreni
reguluje vykon bojleru o odvadeéni
vzduchu, resp. prebytecne vihkosti, z
komory.

“*Lambda sonda meri objem
Kysliku uvnitf komory a reguluje
vykon bojleru, resp. mnozstvi
privadene pary a vzduchu.
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REAL HUMIDITY CONTROL.:
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REAL HUMIDITY NO HUMIDITY
CONTROL CONTROL

Vyhody precizni kontroly

< Konstantni kvalita pokrmu: .
— nezavisla na mnozstvi zaplnéni komory

— uspory na vahovych ubytcich, zachovani pozadované
stavnatosti

ﬁ

< Uspory vody a energii

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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Pulse EL

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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ventilator prisava Cerstvy vzduch z okolniho
prostredi, ktery prochazi skrze topnice, predehriva
se, a je posléze rozhanén do komory.

3 rychlosti:
Plna rychlost: 1400 rpm
Polovicni: 700 rpm
Taktovaci automatika




6ti bodova teplotni sonda

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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6 méricich bodu
* presné méreni teploty + /- 0.5°C

* bezproblémové méreni i u mensich
kusU potravin

* mérime vzdy v jadre pokrmu
Bezpecnost

* jako referencni teplota je brana v
uvahu jen ta nejnizsi nameérena
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SIMPLICITY |\

Smart Control Panel

3 rezimy ovladani

volitelny vzhled displeje

USB konektivita

Food Safe Control
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2o 30 jazykovych variant

3o srozumitelné ikony




... vhodné pro kazdeho uzivatele:

Automaticky

re zZim

= ... 1 pro zacatecnika

Automaltic

...tradicni nastavovani
parametru

Exert il el ez mb ey v




béhem vareni se po Case prepne panel do
rezimu zobrazujiciho zakladni udaje programu:

il Conveclion

EREETOO ~% WY

160°

- Manualni/Programovy rezim:
klus, nastavena vihkost a teplotz 0:30 '

-C
(sku}/eéné hodno’gl se zobrazuji pokud je aktivovan
tzv. expertni moad) ® 0:30

- Zbyvajici a nastaveny Cas

- Nadstavbové funkce
(pokud jsou zvoleny)

- AUTOMATICKY REZIM: Zbyvaijici &as

Po ukoncCeni varného cyklu se zobrazi nazev ,Vareni
doonceno®, v€. zakladnich udaju o pravé ukonteném
procesu.

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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Automaticky rezim je uzplsoben pro
snadnou obsluhu i kucharu zacatecCniku

Teplota, Cas, vlhkost jsou automaticky nastaveny
na zaklade zvoleneho typu pokrmu .

air-o-steam Touchline uzpusobi program:

v Objemu pokrmu
v Velikosti pokrmu

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni
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! Automatic

Food Type

Vegetables ide Dishes

eeeeeeeeeeee

Special Cycles

I I IL- (@)
()
LTC, '
Temp Proofing Reheating
ki

Low Te
Cooking

Skupina pokrmu + Specialni
cykly

Volba typu upravy Typ pokrmu Start

Skupina pokrmu (8 skupin)
Volba upravy
Typ pokrmu

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.

START




r}_f Fan Speed

<3

~
Fulze

‘Water Injection

© ©

F

SC b1 Reduced
Standard High Rizk fer

i 4'23% § 175° (§ 28° (Do1:58

Nastavit vlastni postup Ulozit

Nastavit postup
Stisknout ,,Ulozit*
Pojmenovat

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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i Programs 4 i Frograms w '?

ABC abc 12317

Q, Search

Apple Crumble
Apple Strudel
Boiled Eggs

- .

e|©e|ee|e|e

Chicken Legs
Croissants
Frozen Mix Veget

Cancel 2

Pojmenovat recept Zapsat do seznamu

Recept je ulozen
do seznamu programu
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snadné hledani

Categaories All

Apple Crumble

o a

L=

Chicken stew
Fried mnca
Roastbeaf

¥ Bakary

Apple Strudel
Boiled Eggs

=

zalohovani na USB

—
|

Chicken Breast
Chicken Legs

{

Search ?

B.Rosko

Q|ee|oeo|e

= P Side dishes

ABC abc 1237

¥ Vegeotables

S B [ e

Cancel

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




714'/,.,?‘»7 oF yor_
K Electrolux

= Varné cykly:
1. PARA (100 °C)

2. NiZKOTEPLOTNI PARA (25-
99 °C)

3. PREHRATA PARA (101-130
°C)

4. HORKY VZDUCH (25-300 °C)
5. KOMBI REZIM (25-250 °C)

+ nadstavbové a specialni funkce

17

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




MANUALNI REZIM:
%)mnyﬂf%
K Electrolux

Volba cyklu Nastaveni teploty Nastaveni ¢asu Start

Volby cyklu (typ ohrevu)
teplota
cas

START




MANUALNI REZIM:

Volba rezimu:
varné rezimy
myti komory
nastaveni

Varné rezimy M
PARA

& air-o-clima

. =
&/ W &
[T I T

KOMBI

[ & v

4] vent

MR RN
Cpen Cratom Clossd

=/ max 30% \-i‘/
|

HORKY VZDUCH L L ¥ 1l iL]

Cas / Sonda

N
e
oo

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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Electrolux

MOZNOST PRIZPUSOBENI
UZIVATELSKEHO ROZHRANI:

si vyhrazu

/ IIJHN""

K] Electrolux

Volba rezimu (AUTO/MAN/PROG)

Volba funkci pro jednotlivé rezimy:
Manualni rezim (napt. skute¢né / nastavené hodnoty)
Automaticky rezim (napt. zap/vyp. specialnich funkci) ;'3
Green Spirit

Programovy rezim (napt. zap/vyp. moznosti ukladat nové programy)

Myti komory (zap/vyp. Gspornych rezima)

—

je pravo technickych zmeén bez pfedchoziho upozornéni
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* Moznost ukladat programy a nastaveni na USB

* Moznost kopirovani na dalsi stroje




Food Safe Control:
stacCi zvolit kategorii pokrmu
(Standard / Zvysené riziko)

SN A RYGHLE

Data se ukladaji do pameti pristroje
Prenos dat do PC pomoci USB
Zalohovani a tisk na PC

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.

714'/,.,?‘»7 oF yor_
K Electrolux

Food Safe Control

Risk level

e |

Use standard for a whole single piece
of beef meat that have not been cut at
all. Use hiah for evervthina else.
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FO0D SAFE CONTROL monitoruje varny proces s
ohledem na dobu tepelné upravy a koncovou teplotu v
jadrfe pokrmu. Autonomni algoritmus bez nutnosti
,zasahu” kuchare.

JAK? pomoci vypoctu tzv. Pasterizacniho indexu.

FO0D SAFE -automaticka HACCP validace bez
zvlastnich naroku na obsluhujici personal
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Pomoci monitorovani teploty, Casu a sledovanim krivky jejich
prubéhu se vypocitava hodnotu tzv. pasterizacniho indexu - ,,F -
faktor*

e« Teplota - pomoci platinové pokrmove sondy se Sesti méficimi body je méfena

v v

6ti mérenych hodnot.

e« Pasterizacni faktor I - je mezinarodné uznavany faktor, ktery stanovuje miru
bakteriologické bezpeclnosti potravin. Jeho hodnota je vztazena k teploté uvnitf
pokrmu a Casu tepelné upravy. ZjednodusSene lIze fici, ze ¢im vySSi je hodnota F-
faktoru, tim vice byl pokrm vystaven tepelné upravé a po delSi dobu. Znamena to,
Ze pokud je potravina vystavena vyssi teplote, je zapotfebi kratSi doby nutné pro
zabezpeceni bakteriologické bezpecnosti potraviny a naopak, pokud je teplota

v v

Mikroprocesorova jednotka konvektomatu permanentné zaznamenava teplotu v
jadre a prabézné propoditava hodnotu F-faktoru v zavislosti na uplynuté dobé
upravy.

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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Pokud parametry varného procesu jsou nastaveny tak, Ze neni za pozadovanou dobu dosazeno
spravné kombinace teploty v jadfe a doby upravy, bude proces oznacCen za nespravny a
neodpovidajici podminkam mikrobiologické bezpelnosti.

V praxi to znamena, ze pokud nastavime dobu tepelné upravy pfiliS nizkou na to, aby bylo v jadfe

dosazeno minimalni potfebné teploty bude F-faktor nizSi nez je povoleno a proces bude tudiz

neplatny.

: Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.

Standard risk food: roast-beef

pribéh teploty v jadre

wees COVE T@mMperature
[ factor

30 -

Temperature (°C)

........ o

prubéh F-faktoru

COMBI

10 20 30 40 50 60

Time (minutes)

70 80 80 100 110 120 130 140 150 1680 170 180 180 200

F tactor
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Zvolit recept

Vzdy pouzit pokrmovou sondu

Zvolit kategorii potraviny podle
rizikovosti

Standard = pfevazné Cervené maso
Qo y v y L] L] w r o Va4
© Zvyseneé riziko = veprové maso, ryby, drubéz

Na konci cyklu ,mozek” konvektomatu
rozhodne o HACCP bezpecnosti
tepelné upravy:

Zelena = HACCP OK
Cervena = tepelna uprava neni dostatecna

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.

FSC
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“* PIné automaticky cistici cyklus
“ Integrované reseni
*» 4 prednastavené programy

% Staci jen spustit program a jit domu

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




Hygiena a pohodli W Thinging o
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* po ukonéeni cyklu
prepnuti do rezimu
stand-by

)

e\ -I'.'-_'-'.ﬁ- T -

i i S et t——.
— - — L -

e e e R R P
Pl

- vestavéné myci a
oplachové rameno

R

(po 15ti minutach)

« automatické zchlazeni
komory na 70°C

=

* 4 pfedprogramované cykly M H

28

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




AUTOMATICKE MYTi KOMORY /"
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Nové funkce automatického systému
myti komory:

& Cleaning

® Green Spirit

Uspory vody a energii
(nutno otevfit dvefe po skonCeni myti komory) ] @ skip Rinse Aid
|:| @ Skip Drying Phase

@ Reduce Water Consumption

Vynechat fazi suseni —

v

Vynechat oplach Uspora detergentd, energie a vody

(nutno proveést oplach komory pomoci sprchy)

Q Strong

Snizena spotreba

vody Vypnuti systemu zchlazovani

kondenzatu
(nutnost spravné dimenzovat ventilaéni systém)

v

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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air-o-steam® NXT N
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Nove plynove horaky a vymeniky
zvySena ucinost
snizeni emisi
snizeni hlucnosti
zvysSeni stability vykonu
zvyseni spolehlivosti

GasTec QA Certifikace pro nizké emise a vysokou ucinnost

Low Emission

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




Plynové modely

Electrolux si v

yhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.

preg—
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Vysoka ucinnost (85-90%) spalovani plynu
garantuje Vysokou ucCinnost a Nizké emise
atmosférického horaku




Vysoka ucinnost, nizké emise,

Vysoka ucinnost a nizké
emise jsou certifikované

- SPOTREBA ENERGIE |\

emise NOx

NOx ppm
100

90
80
70
60
50
40

30

GASTEC LIMIT QA 175

20

38 pri teploté v komote 215°C ey
3,6 10
3,4 0
22 ELECTROLUX 1993 Konkurence 1998 ELECTROLUX 2007
3 GASTEC LIMIT QA 174 -
28 emise CO
2,67
2,41 CO ppm
- GAS EUROPEAN STANDARD LIMIT EN 203-1
2
1,81
1,6’ 300
1,4
1,2
1 200
0,81
0,6 GASTEC LIMIT QA 175
0,4
0,2
0 i
ELECTROLUX 1993 ELECTROLUX 2007

0 20% nizSi spotfeba plynu = spousta penéz

Electrolux sI vynrazuje pravo technickych zmen bez predchozino upozorneni.

ELECTROLUX 1993 KONKURENCE 1998

ELECTROLUX 2007




easySteam / SteamPlus T Thinging g

K] Electrolux

= Novy systém rizeni plynového vykonu
Béhem KOMBINOVANEHO cyklu pracuji plynové horaky nasledovné:
KOMBI — plny vykon => Horaky komory plny vykon,
Bojler - polovi¢ni vykon.
V okamziku, kdy se doCasné vypne horak komory, pak sepne plynovy
bojler na plny vykon.
KOMBI — polovicni vykon: hofaky komory a bojleru pracuji na
polovicni vykon neustale.

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




PLYNOVE KONVEKTOMATY

y o n I 4
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20% uspory spotreby plynu
Znamena...

Annual savinas with air-o-system
gas burners

i

€ 2.352,00
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€ 294,00

- ..

small restaurant

100 masls a day

kitchen staff: 3000 maak aday

3 peaple ktchen staff:

280 warking 100 pacple

days a year 280 working
days a year

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.




Kladny pristup k ochraneé zivotniho

prostredi nejsou jen sliby ...

NXT ho#aky

nizké emise

vysokda u¢innost

~. /

Recyklovatelnost

recyklovatelnosti aZ

Electrolux si vyhrazuje pravo technickych zmén bez pfedchoziho upozornéni.
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air-o-clima
(Lambda Sensor)

o

Uspory vody
vyroba pouze
nutného mnozstvi

pary

air-o-clean
Green functions
Uspory vody @
spory energie

Uspory detergentu @%




